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quoique parfaitement limpide  et obtenue apres ebullition, sera bien
plus propre a la formation de la levure lactiqiie.

Ges resultats seraient bien plus saillants encore si Ton faisait
intervenir des changements dans les conditions, soit primordiales,
soit perrnanentes, de neutralite ou d'alcalinite des milieux.

On aurait pu croire que dans ces phenomenes la nature cle la
inatiere albuminoide, indepenclamment de son association ou de sa
combinaison avec les substances minerales, jouait le principal role.
Mais void-des fails qui montrent clairement que la presence et la
qualite des elements mineraux ne sont pas moins essentielles que
celles qui concernent les elements organiques. Vient-on, en effet, a
supprirner la matiere miiierale clans la composition du milieu forme
d'eau sucree, d'un sel d'ammpniaque et de cendres de levure, les
globules semes. ne se multiplient pas clu tout, et il ne se manifeste
aucun mouvement de fermentation. Bien plus, si Ton modifie la nature
des principes mineraux, que Ton enleve, par example, les phosphates
alcalins, la marche cle la fermentation est tres sensiblement modifies
et ralentie.

Le phosphate cle magnesie employe seul ne donne pas les memes
resultats que les cendres de levure brute. Des changements se mani-
festent lorsqu'on se sert de cendres de levure fondues au rouge blanc
(ce qui a chasse en partie les alcalis) ou simpleme^it frittees par une
chaleur moderee. (Test dans ces clernieres conditions que la marche
de la fermentation est la plus rapicle et la plus reguliere.

On pent s'assurer par des essais du m&me genre cjue le sel
d'ammoniaque est indispensable. Les globules de levure seines dans
de.l'eau sucree melee de cendres cle levure ne donnent lieu a aucune
fermentation sensible. Elle n'est pas cependant tout a fait nulle; elle
clonne quelquefois une fraction de centimetre cube de gaz, ce qui doit
tenir a Pammoniaque de Feau clistillee ou a la proportion infmiment
petite de matiere albuminoide qu'apporte la semence.

L'intervention necessaire du sucre, qui seul peut foui'nir le
carbone cles globules de levure, est assez prouvee claias ces expe-
riences pour que je ne m'y arrfite pas, Ainsi tout concourt a 1'accom-
plissement du phenomene de la fermentation: le sucre, la matiere
azotee, la matiere minerale.

L'influence de la semence n'est pas moins certaine. G'est a tel
point que, si elle est supprimee, il y a fermentation egalement, inais
jamais je n'ai vu un seul globule cle levttre de biere prendre naissance, et
seulement des infusoires, les plus petits de tous, et de la levtire lactique
avec la fermentation qui est correlative de son developpement.aiche ou de Feau de levtire alteree. L'eau'de la levure alteree,
